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NFTって
そもそも何？

最近よく聞くNFTは、 「Non-FungibleToken」の略。 日本語では 「非代替性トークン」と

訳されることが多い。 「非代替性」は ‘‘代わりがない'’ ‘‘唯一のものとして価値ある” もの、 「トー

クン」は “暗号資産” を意味する。 つまりNFTは、 暗号資産の仕組みを利用した非代替性の

デジタルな資産全般を示している。

暗号資産と同様にブロックチェーンの台帳記録で管理されているNFTは、 単純にコピーされたものと区別することがで

きる。 絵画や有名人のサイン入りグッズなど一点物に特別な価値が付くのと同じく、 NFTは一点物のデジタル資産なので、

将来の 「レアアイテム化」が期待できる。 だからこそ今、 投資先商品として注目が高まっているのだ。

暗号資産の仕組みは現在、 あらゆる場面で利用されている。 アーティストの絵画や造形物、 最近は不動産売買の手段に

も利用されるようになった。 一方、 NFTは非代替性であるが故に特別な法規制が定められておらず、 決済手段として利用

することができない。新しい投資対象物としてどのように運用することができるのか、 正しく認識することが大切だ。

NFTの資産の種類 NFTの資産にはどういったものがあるのか。 実際に現在流通し

ている資産は主に4つに分類できる。

．．

． ．

1.デジタルア ー ト作品
NFTのメリットを生かしやすい資産として多く利用されて
いる。 アーティストは自分の作品をNFTのマーケットプレ
イスに出品し、 流通させることができる。 アメリカでは、
ニューヨークの壁面に描かれたオード リー・ ヘップバーン
の作品が有名なストリートアーティスト、 トリスタン・ イー

トンによるブロックチェーン技術を応用した作品が瞬間的
に完売したことが、 大きな話題となった。

2．デジタル音楽作品
NFTアート作品同様に、 自身で制作した音源・楽曲のデー

タをNFTマーケットプレイスに出品して販売することがで
きる。 DJ、 音楽プロデューサーとして有名なスティーヴ・

アオキとデジタルアーティストのアントニ・ トゥディスコが
コラボ作品を発表したり、世界的に人気なラッパーのスヌー

プ・ ドッグやジャスティン・ ビーバーがNFTコレクションを
販売したりして高値で取引されている。
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 日本人には有名な高級食パン。高級食

パン専門店として日本各地に店舗のある

「銀座に志かわ」がロサンゼルスのcolony

にピックアップ＆デリバリー専門店をオ

ープンし、7月10日にはオープニングイ

ベントが行われた。イベントに駆けつけ

た「銀座に志かわ」社長の髙橋仁志氏に話

を聞いた。

ロサンゼルスで
海外初進出に挑戦

もともとロサンゼルスのカルバーシ

ティで生活していた事があったので土地

勘はありました。アメリカの最初の店舗

をどこにオープンするか検討していたと

きにコロナ禍となり、当初予定していた

場所での計画が難しい状況となりました。

再度検討した結果、運も重なり、ロサン

ゼルスでピックアップ＆デリバリー専門

店をオープンすることができました。銀

座に志かわとしては日本の店舗と合わせ

129店舗目のオープンになります。

日本でも自社等で高級食パンのデリ

バリーを試みましたが、あまりうまくい

きませんでした。食パンをデリバリーで

頼むという事が日本の生活ではあまり馴

染まないようです。しかしアメリカでは

デリバリーシステムがコロナ禍で進歩し、

既に生活の一部となっているので、積極

的にデリバリーシステムを採用しようと

思いました。

素材にこだわり

水にこだわっている当社では日本と同

じアルカリイオン水を精製する機械を日

本から持参して使用しています。

小麦粉はもともとカナダ産を使用して

いるので入手が容易になると思っていま

したが、精製の過程が日本で使っている

ものと違い直接は使えないことが分かり

ました。そのため、一旦日本に輸入した

カナダ産の小麦粉を日本から取り寄せて

使用しています。

日本の食文化のひとつとして
受け入れてもらいたい

角食パンは日本で育まれた商品とし

て、日本人にはとても馴染みがあります。

アメリカは丸みのあるパンが主流ですが、

もともと角食パンはイギリスで生まれア

メリカで進化した経緯がありますので、

アメリカの方にも親しんでいただけると

思います。日本の繊細な技術で作られた

日本の食文化として「食パン」
を広めたい ～ 銀座に志かわ

New Business Close Up アメリカで新たな事業を手がける人物をクローズアップするインタビューシリーズ。
高級食パン専門店「銀座に志かわ」のロサンゼルス店舗オープンした高橋仁志社長に聞く。

銀座に志かわ代表取締役社長の高橋仁志氏
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食パンを多くの方に知ってもらい、日常

食として改めて取り入れて欲しい思いが

あります。

私としてはもちろん、銀座に志かわ

をアメリカで認知してもらいたいのです

が、角食パンを日本の文化のひとつとし

て、アメリカ人に紹介したいと思ってい

ます。すでに寿司、ラーメンなどがアメ

リカ人の中でも認知されているように、

「Shokupan」として食パンも日本の食文

化のひとつとして多くの人に知って欲し

いと思っています。

アメリカ人は家族間でのパーティーも

頻繁に行われるので、ギフトとしての利用

のされ方もいいと思います。多くのパーテ

ィーでは、バゲット等の固いパンにトッピ

ングをするのが主流ですが、代わりに食パ

ンにトッピングすることを試して気に入っ

ていただけるようになると最高ですね。

今後は日本の食パンの味を楽しんでい

ただくと同時に、新しいアメリカ人の食生

活に合わせた食べ方をいろいろと提案して

いく予定です。日本人の皆さんにはアメリ

カ人へのギフトに利用していただき、日本

の食パンの美味しさを広めてください。

高橋社長からは、日本の食文化として

食パンを広めたいと熱く語る姿に強い意欲

を感じられた。通販での販売展開も計画し

ているそうで店舗から離れている遠方の人

の手に届くのも近い将来実現しそうだ。

Ginza Nishikawa
11419 Santa Monica Blvd., 
Los Angeles, CA 90025
www.ginzanishikawausa.com

高橋社長とスタッフの皆さん
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